DEL MAR

Huevos rotos con bogavantey 45¢
masago

Patatas doradas, huevos rotos, bogavante
fresco y un delicado toque de masago

Tartar de salmoén 20€

Tartar de salmén seleccionado acompanado
de una delicada crema de aguacate

Poke hawaiano de salmén 20€

Salmén fresco, mango y una seleccién de
toppings sobre base de arroz

Gyozas de gamba 16,50€

Gyozas rellenas de gamlba, acompanadas
de nuestra salsa especial

Cazon en adobo 17€

Tradicional cazdén en adobo con crujiente
rebozado y suave alioli de lima

Curry rojo thai de rape 19€

Jugoso rape acompanado de un curry rojo
tailandés, una fusién de sabor intenso y
equilibrado

Atan a la brasa 24€

Atdan rojo marcado a la brasa, crema
sedosa de chirivia y delicados encurtidos

Tartar de atdn 20€

Tartar de atun rojo con ajoblanco de coco,
una combinacion fresca y llena de matices

Ceviche de corvina 21€
Corvina fresca marinada con citricos y
acompanamientos de temporada

Calamares fritos 18€
Calamar fresco frito al momento, crujiente y
ligero, con alioli de lima

Boquerones en tempura 17€

Boquerones crujientes en tempura servidos
con nuestro alioli de lima

Lubina al horno de racion 16€
Delicada y jugosa, acompanada de una
guarnicion de temporada

Servicio take away disponible

Minimo para dos personas

Arroz con bogavante (p/p) 21€

Bogavante de lonja, arroz en su punto y un
intenso fondo de marisco cocinado lentamente

Arroz de marisco (p/p) 18€

Arroz lleno de sabor a mar, con marisco
seleccionado que aporta profundidad y un
cardcter fresco y vibrante

Arroz de presa (p/p) =
Arroz meloso con presa ibérica y setas
salteadas, combinacion reconfortante con
matices de campo

PASTAS

Wok de verduras 16€

Verduras salteadas al wok, llenas de color
y frescura con anacardos crujientes

Wok thai de gambas 19€

Gambas salteadas al wok, jugosas y con
un toque ligero que realza el sabor natural

Linguini al pesto 16€
Con albahaca, tomate y burrata

Consulte a nuestro personal sobre
informacion detallada en materia de alergias
e intolerancias.

No podemos garantizar la ausencia de trazas
de otros alérgenos en el producto final.



PARA COMPARTIR

Salmorejo de tomate nijarefio 10€

Refrescante salmorejo, perfecto para los
dias de verano

Patatas bravas “’las lloronas’’ 12€

Patatas crujientes con nuestra salsa
brava caseraq, ligeramente picante

Ensalada mediterranea 13€

Una combinacion fresca y equilibrada de
ingredientes mediterrdneos de temporada

Ensalada césar 18€

Corazones de lechuga romana, pollo
marinado, parmesano y salsa César

Ensalada thai 18€

Ingredientes frescos seleccionados con un
equilibrado alifio de inspiracion tailandesa

Ensalada de tomate AOVE 15€

Ensalada fresca con tomates
seleccionados y alifo suave de AOVE

Do tacos veganos 14€
Dos tacos veganos con frijoles y pico de
gallo

Do de tacos Manduka 15€

Uno de gambdn con guacamole y pico
de gallo. Otro de cochinita pibil con
cebolla roja encurtida

Alcachofas mini l6€
Alcachofas mini en tempura
con crema de pimientos

16€

Ensaladilla Manduka
Cremosa ensaladilla de gambas y
ventresca, segun nuestra receta de la casa

Nachos con tinga de pollo 16€

Con carne de pollo deshilachado, pico
de gallo, jalapenos y queso cheddar

Croquetas de jamoénibérico 15€

Croquetas caseras con lascas de
jamon ibérico

PARA LOS PEQUENOS

Perrito caliente con patatas  7,50€
Spaghetti con tomate 8€

Palomitas de pollo con 8,50€
patatas fritas

D6 LA GRANJA

Lomo bajo de ternera madurada 23€

300 gr de ternera madurada de intenso sabor y
textura excepcional

Carrilleras 19€
Al vino con parmentier de patata

Hamburguesa americana 17€

Jugosa burguer de vacuno madurada 40
dias, con tomate, cebollg, lechuga, bacon,
cheddar, y salsa Manduka

Tataki de lomo bajo 25€

Ternera madurada de intenso sabor y textura
excepcional,

Presa ibérica 19€
Presa ibérica seleccionada, realzada con la
intensidad del pimentdn y el dulzor de la

miel

Hamburguesa de ternera 16€

Carne de ternera con 40 dias de maduracion,
con mermelada de bacon y cheddar fundido

FINALES GOLOSOS

Tarta de queso vasca casera 8€

Cremosa y ligeramente tostada, con
interior sedoso y sabor profundo

Carpaccio de pifia al ron 8€

Carpaccio de pifia fresca con sutiles notas
de ron y helado de coco

Torrija Manduka 8€

Torrija caramelizada con el delicado dulzor
del chocolate blanco y helado de vainilla

Tarta de nutella 8€

Suave y cremosa tarta de Nutellqg,
irresistible para los amantes del chocolate

Coulant de chocolate 7€
con helado

Coulant de chocolate de corazéon fundente
acompanado de helado de vainilla

Copa de helado Manduka 7€

Helados artesanos, con esencia local, servidos
en copa para un final fresco y lleno de sabor.
De chocolate, vainilla y turrén
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